NOS MENUS SERVIS A L’ASSIETTE

PMENU 1

Rosé Pamplemousse
Ou Blanc Poires
RARRERS
Tarte fine de courgettes et
chévre aux pignons de pin
Ou
Auméonieére de fruits de mer
aux champignons
XXX
Cuisse de pintade aux pruneaux
embeurrée de choux vert
Ou
Thon aux abricots fagon tajine
RARERS
Tartelette croustillantes
aux pommes et aux figues

Ou

Crumble ananas et noix de coco

a la coriandre fraiche
RS

Cafe

20 personnes minimum

Avec 1 bouteille de vin pour 4 personnes

MENU 2

Rosé Pamplemousse
Ou Blanc Poires
R
alade périgourdine au foie gras
Ou
Croustillant de crabes
au lait de coco
R
Cote d’agneau panée aux épices douce
et sa farandole de champignons
Ou
Pavé d’espadon grillé a la tapenade
et son duo de pommes
)
Pain d’épices au caramel
et sa glace aux spéculos

Ou

Praliné croustillant aux abricots,

confit et orange sanguine
ekl

Cafeé

M,ZI?U ]+ 2 parties de bowling..........

M,ZI?U2 + 2 parties de bowling...........

Pour tous vos menus, I’entrée, le plat et le dessert doivent étre le méme pour tous les convive




BUAFFET CHAUP & FROIP

(30 pers minimum)
L’apéritif, le Buffet d’entrées et les plats chauds doivent étre les mémes pour tous les convive

Avec 1 bouteille de vin pour 4 personnes

Aperitif d’accueil

Rosé Pamplemousse ou Blanc Poires

vee ses Petits Canapés
Briochettes de Parmesan et magret fumé,

Pain d’épices, canard au Porto et abricots confits,
Moelleux de citron et aneth, avocat et crevettes,

Mini polenta et mousse fromagere, jambon serrano,
Pain de seigle et rillettes de crabes au curry

Buaffet denirées

Choix n° 1
Pyramide de saumon fumé, crevettes roses
Taboulé de I’Atlantique,
Salade du pécheur
Choix n° 2
Assortiment de charcuterie
(jambon serrano, chorizo, rosette, terrine basque)

Salade Périgourdine

Salade Bretonne

Plat chaud servi a8 ['assiclic

Pavé de Thon aux abricots, fagon tajine

Ou Emincé de Poulet coco et son riz pilaf,

Ou Piece du Boucher grillée a I’échalote et ses frites « maison »

Fromasge & Pesserts

Roue de brie et Tomme grise avec sa salade verte,
Corbeille de fruits frais,

Mini creme brulée vanille,

Verrine tiramisu-framboise

Buffet Chaud & Froid

(30 personnes minimum)
+ 2 parties de bowling
+ Location de chaussures




APERTITF DINATOTRE

pour 20 pers sur pistes

1 bouteille de vin pour 4 personnes

Tarifs TTC par personne

AAperitif « maison »

Jogs oandwichs club (pain de mig)

0 Salade, tomate, jambon torchon, emmental,
0 Salade, tomates, filet de dinde fumé,

logs Naveltes (mini brioches)

0 Créme de parmesan, chorizo,
0 Rillettes d’oie, salade,

Les profiferoles salées

0 Fromagere,
0 Ciboulette saumon,
0 Ail et fines herbes,

Joes Nordigues

0 Mousse de thon aux poivrons, salade,

0 Salade, concombre, saumon fumé, créeme ciboulette,

lozs Midnardises suacrées

0 Mini Cannelé au grand marnier

0 Mini créeme brilée a la vanille
0 Verrines d’ananas au lait de coco
0 Mini Rocher coco

+ 2 parties de bowling (chaussures incluses)







NOS MENUS SEMINAIRES

HMENU 2

P .
% avocat aux crevettes sauce cocktail Salade exotique au chorizo

Ou Ou
Salade de chévre chaud aux noix Feuilleté de fruit de mer a laneth
£ ook ok ok koK o

N 70
Coquelet a I'estragon et ses pommes de Escalope de volaille a la parisienne

terre grenaille

Ou

Ou Pavé de saumon au curry
Soupions de seiches a la créme
R AR HE KK
et son duo de riz
Café gourmand
ST
Ou
Tarte Normande aux pommes et sa glace Carpaccio d’ananas
vanille
et son sorbet framboise

Ou

Choux chantilly au caramel

MENI 1 ou MENI 2(Hors boissons)

Au choixici : Entrée + Plat OU Plat + Dessert

Pour tous vos menus, I’entrée, le plat et le dessert doivent étre le méme pour tous les convives.
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