
 Assiette de cochonaille   8,50 €
Terrine Basque, jambon serrano, chorizo, magret fumé, saucisson sec

Assiette de tapas 9,60 €
Oignons rings, cheddar pimientos, guacamole, tortillas, 
pomme fumée sauce barbecue

Assiette asiatique 11,00 €
Mini nems au porc, samoussa au bœuf, beignets de crevettes, 
accras de morue

NOS PET ITS  ENCAS

NOS HORS D’ŒUVRE

N O S  V I A N D E S

Terrine Basque aux piments d’Espelette 5,50 €

Rouleau de Jambon Serrano au parmesan 5,50 €

Soupe de Poisson 6,50 €

Duo de Confi t au vinaigre de framboise 6,50 €

Feuilleté de St Jacques au Noilly Prat 8,00 €

 

Petite           Grande

La Rigole 4,20 € 9,20€

Salade, tomates, concombre, chèvre chaud Cabécou, noix

La Bowler 5,50 € 10,50€

Salade, tomates, gésiers confi ts, noix, lardons, croûtons, 
magret fumé

La 300 5,50 € 10,50€

Salade, tomates, lardons, pommes de terre, œufs pochés

Escalope de dinde grillée à la Parisienne 7,50 €

avec tagliatelles

Bavette d’Aloyau grillée, sauce échalotes (180g) 10,80 €

Faux-fi let grillé (180g) 13,50 €

Entrecôte grillée (250g) 17,00 €

Magret de canard entier (300g) 16,50 €

 Steak haché nature (200g) 8,20 €

Tartare classique (200g) 10,50 €
(demandez-le cru ou cuit) 
Oignons, échalotes, câpres, cornichons, ketchup, 
sauce Worcestershire, œuf

Tartare préparé au Roquefort (200g) 11,00 €
(demandez-le cru ou cuit) 
Oignons, échalotes, câpres, cornichons, ketchup, 
roquefort rapé, sauce Worcestershire, œuf

Casse croûte du Bowler (200g) 12,20 €

Galette de pommes de terre, steak haché 
et crème parmesan

Supplément œuf à cheval 1,00 €

Toutes nos viandes sont accompagnées de frites et salade

&   NOS  S A LADE S

NOS PLATS D’HIVER
Parmentier de morue à l’huile d’olive 12,00 €

Steack de thon aux abricots, façon Tajine 12,00 €

Tartifl ette au Reblochon de Savoie 12,00 €

PLANCHA
Assortiment de Viandes (300g/pers)

Bœuf, magret de canard, escalope de dinde, jambon fumé

Garnitures et sauces au choix (à volonté)

minimum
de 2 pers.

 À GRILLER SOI-MÊME
15,00 €

/pers.
NOS FROMAGES & DESSERTS

N O S  P Â T E S

G A R N I T U R E S

 Assiette de 3 fromages  4,50 €

Dessert du jour 4,50 €

Fromage blanc (sucre ou coulis de fruits rouges)   4,70 €

Panna Cotta aux fruits de saison 5,00 €

Trio de verrines gourmandes 5,40 €

Tiramisu, crème brûlée, crème chocolat
Café ou Thé gourmand 5,50 €

Cœur Coulant chocolat, caramel beurre salé 6,00 €

Crumble de poires aux amandes 6,00 €

Profi teroles à la vanille 6,60 €

chocolat chaud, chantilly

 Tagliatelles 8,50 €

Au choix : bolognaise, carbonara, roquefort, 
chorizo et noix de St Jacques, crevettes 
et noix de St Jacques

 Salade verte ou Tagliatelles ou Semoule 
ou Haricots verts 

ou Pomme au four avec sa crème ciboulette

Échalotes confi tes ou Roquefort
ou Poivre vert ou Graine de moutarde 

au choix

Échalotes confi tes ou Roquefort

S A U C E S au choix

NOS COUPES GLACÉES
 Sans Alcool

Café liégeois 7,00 €

Glace café, coulis café, chantilly

Chocolat liégeois 7,00 €
Glace chocolat, coulis chocolat, chantilly

Caramel liégeois 7,00 €
Glace caramel au beurre salé,  
coulis caramel, chantilly

Banana split 7,00 €

Glace vanille, banane,     chocolat, fraise, 
coulis chocolat, chantilly

Coupe Brownies 7,00 €

Glace vanille, chocolat, mini brownies, 
coulis chocolat, chantilly

Coupe Macarons 7,00 €

Glace vanille macadamia, glace noisette, 
macaron, coulis chocolat, chantilly

Coupe simple (2 Boules)  4,00 €

Glace vanille, chocolat, fraise, café, 
framboise, citron vert, noix de coco, 
rhum-raisins, menthe-chocolat, caramel 
beurre salé, cassis, fruit de la passion

Sunday  3,00 €

au choix : chocolat, caramel au beurre 
salé, fruits rouges

Supplément Chantilly 1,00 €

Avec Alcool
Colonel 7,50 €

2 boules citron vert, 2cl vodka

Iceberg 7,50 €
2 boules menthe-chocolat, 2 cl get 27, 
chantilly

 Formule 
Enfant

Au choix :
Jambon avec frites

Steak haché avec frites

Nuggets de Poulet

★

Brownie ou Sunday

★

1 soda ou

1/4 Vittel

7€

 Formule 

Plat du Jour

+
Dessert

du Jour

12€
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Ouvert le soir le vendredi et samedi
Ouvert le midi du lundi au vendredi
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 Formule 
+ 1 partie de BOWLING(chaussures comprises) Duo de confi t au vinaigre de framboise

ou Soupe de poissons★Tartifl ette au Reblochon de Savoie
ou Bavette d’Aloyau grillée sauce échalotes 

et ses fritesou Parmentier de morue à l’huile d’olive★
Café Gourmandou Cœur coulant, caramelbeurre salé

 Formule 
+ 1 partie de BOWLING

Bowl’appétit19,90€par pers.
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