NOY RETITY ENCAY
Assiette de cochonaille 8,50 €

Terrine Basque, jambon serrano, chorizo, magret fumé, saucisson sec

Assiette de tapas 9,60 €
Oignons rings, cheddar pimientos, guacamole, tortillas,
pomme fumée sauce barbecue

Assiette asiatique 11,00 €
Mini nems au porc, samoussa au beeuf, beignets de crevettes,
accras de morue
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Terrine Basque aux piments d’Espelette 5,50 €
Rouleau de Jambon Serrano au parmesan 5,50 €
Soupe de Poisson 6,50 €
Duo de Confit au vinaigre de framboise 6,50 < |
Feuilleté de St Jacques au Noilly Prat 8,00 €

EQ/RALADEY

Petite Grande

La Rigole 4,20€  9,20€
Salade, tomates, concombre, chévre chaud Cabécou, noix

La Bowler 550€ 10,50€
Salade, tomates, gésiers confits, noix, lardons, croGtons,
magret fumé

La 300 550€ 10,50<
Salade, tomates, lardons, pommes de terre, ceufs pochés

PATEY,

Jans Rlcool
Café liégeois 7,00 €
Glace café, coulis café, chantilly

Chocolat liégeois 7,00 €
Glace chocolat, coulis chocolat, chantilly

Caramel liégeois 7,00 €
Glace caramel au beurre salé,
coulis caramel, chantilly

Banana split 7,00 €
Glace vanille, banane, chocolat, fraise,
coulis chocolat, chantilly

B @@@mﬂﬁm@@g Coupe Brownies 7,00 €

. Glace vanille, chocolat, mini brownies,
Salade verte ou Tagliatelles ou Semoule coulis chocolat, chantilly

ou Haricots verts
ou Pomme au four avec sa créeme ciboulette

Réalisation RCE Aytré 05 46 44 74 41

Coupe Macarons YAV ES
Glace vanille macadamia, glace noisette,

Escalope de dinde grillée a la Parisienne 7,50 €
avec tagliatelles

Tagliatelles 850< Bavette d'Aloyau grillée, sauce échalotes (780g) 10,80 € 8 @m@@ 3 macaron, coulis chocolat, chantilly

gliats ) . ' . . Coupe simple (2 Boules) 4,00 €
Ah“ choix bo(o%na/se, carbonara, roquefort, Faux-filet grillé (180g) 13,50 € Echalotes confites ou Roquefort Glace vanille, chocolat, fraise, café,
AN EE TIOR3 S IFERES, GEVENes Entrecéte grillée (250g) 17,00 € ou Poivre vert ou Graine de moutarde framboise, citron vert, noix de coco,

et noix de St Jacques rhum-raisins, menthe-chocolat, caramel

Magret de canard entier (300g) 16,50 € beurre salé, cassis, fruit de la passion

S
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. Steak haché nature (200g) 820€ f R ST s00¢c | 2
1;5‘;295’@ puﬂ‘leﬁl Al minimum 5‘5, Tartare classique (200g) 10,50 € w W & DGIIG.?].I au choix : chocolat, caramel au beurre §
. A U A n L 3 : M
S gizr:ggg eé'zcllvzlcc:?e?ucnge)s cornichons, ketchup, AssiSite da8 TToQEdRs 4,50 € sale frf”ts R . 8
Assortiment de Viandes_(300g/pers) Ui oo i e % ( Dessert du jour 4,50 € Supplément Chantilly 1,00 € T
Beeuf, magret de canard, escalope de dinde, jambon fumé g ] . S
—— . — Tartare préparé au Roquefort (200g) 11,00 € Fromage blanc (sucre ou coulis de fruits rouges) 4,70 € ﬂvcc ﬂlcool L
arnitures et sauces au choix (a volonte) (demandez-le cru ou cuit) _ Panna Cotta aux fruits de saison 5,00 € Colonel 150e | S
Oignons, échalotes, cdpres, cornichons, ketchup, Trio de verrines gourmandes 5,40 € 2 boules citron vert. 2l vodka '
o I pl T I D. lv e ‘2 roquefort rapé, sauce Worcestershire, ceuf Tiramisu, créme brilée, créme chocolat ceber 2 50.€
'l ﬂ l.l Casse croute du Bowler (200g) 12,20 € Café ou Thé gourmand 5,50 € P boulegs menthe-chocolat, 2 cl get 27
i 2 I'huile d’oli Galette de pommes de terre, steak haché Ceceur Coulant chocolat, caramel beurre salé 6,00 € chantilly ’ ’
Parmentier de morue a I'huile d'olive 12,00 € et créme parmesan F i S 4 4 6'00 . ¢ y
. . . R rumble de poires aux amandes y
Steack de thon aux abricots, facon Tajine 12,00 € Suppl t ceuf a cheval 1,00 €
" blochon d ¢ J :p[: g4 .a-:‘: 1" (:va s DO Profiteroles a la vanille 6,60 € lefroirdic] W@@ @ W
Tartiflette au Reblochon de Savoie 12,00 € outes nos viandes sont accompagnees de frites et salade hocolat chaud, chantill
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